
Menu déjeuner 

 

Amuse- Bouche 

Langues d’oursin et mousseline de chou-fleur « noisette » servies sur glace. 

雲丹とカリフラワーのムスリーヌ、オセトラキャビアとともに 

**** 

Salade de gros poulpe « Roc » braisé, 

Artichaut, tomates, févettes, citron de Menton, 

Pousses de salade et herbes fraîches. 

蛸のブレゼ、アーティチョーク、空豆のサラダ 

**** 

 

L’œuf de poule fermier et Sot-l’y-laisse 

En fricassée de champignons, févettes, concombres et oignons rouges, 

Sauce onctueuse. 

ソリレスと卵のムレット、木の子のフリカッセに濃厚なソースで 

**** 

 

Dos de mulet cuit sur la peau, 

Fenouil confit à l’orange, gnocchis de ricotta, 

Jus aux agrumes. 

ミュレのポワレ、フヌイユのオレンジコンフィとリコッタのニョッキ 

**** 

 

Selle d’agneau du lait d’Australie farcie au vert, 

Polenta aux olives Taggiasches et courgettes-fleurs farcies, 

Jus grassouillet. 

仔羊の鞍下肉、オリーブ風味のポレンタと花ズッキーニを添えて 

**** 

 

Fromages de « France » 

フランス産チーズ 

**** 

 

Cannellonis de chocolat amer à la glace de crème brûlée, 

Sauce chocolat Guanaja. 

ショコラのカネロニ、クレームブリュレのアイスクリームとともに 

 


